=» Hjeelp til selvhjselp pa www.energiguiden.dk

Pa energiguiden.dk kan du finde flere er enkle og lette at igangseette. Du kan
gode rad om besparelser inden for el, ogsa kontakte et energiselskab eller se
vand og varme. Rédene er tilpasset, sd de  pa deres hjemmeside for at fa flere rad.

-» Energiselskaberne saetter fokus pa energibesparelser

Energiselskaberne igangseetter en raek- med at effektivisere brugen af energi.
ke initiativer for at @ge fokus pa energi-  Udvikling af denne folder er et af initia-
besparelser for at hjaelpe kunderne tiverne.

=» Fa flere rad pa

www.energiguiden.dk

danskenergi

Energirad til
cafeterier,
grillbarer og
take-aways

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Laes, hvordan du tjener penge
ved at spare pa energien

danskenergi



Cafeterier, grillbarer og take-aways har
mange forskellige elektriske apparater.
Mange af disse apparater er teendt i hele
abningstiden. Det har stor indflydelse pa
energiforbruget. P& siden overfor har vi
samlet en raekke rad, som kan hjeelpe
dig til at spare pa energien. De billigste
og nemmeste besparelser kan opnés
ved blot at eendre sin adfeerd, fx ved forst
at teende for apparaterne, nar de skal
bruges, og ikke lade dem sta og kere

=» Fa overblik over forbruget

Ved at aflaese dine energimalere jeevnligt
kan du ferst og fremmest sikre dig mod
uforudsete udgifter. Derudover féar du et
godt overblik over, hvor stort dit forbrug
er. Alene ved at forholde dig kritisk til
forbruget kan du erfaringsmaessigt opna

=» Information til cafeterier m.fl.

-» Spar pa energien og fa et bedre arbejdsmilje

hele tiden. Eller ved at slukke for lyset,
nar et rum - fx lageret — forlades, eller
skrue ned for varmen om natten. Des-
uden kan du ved samme lejlighed ned-
sette forbruget af vand, sabe, salt og
afspaendingsmiddel.

Ved at have fokus pa energiforbruget
er der ogséa mulighed for at nedsaette
nogle af de gener, der er i et kekken,
sasom fugt, varme og stgj.

besparelser pa op mod 5-10% af arsfor-
bruget — og mere endnu, hvis du felger
sparerddene. Samtidig vil du forbedre dit
arbejdsmiljg og maske fa flere tilfredse
kunder.

Generelt om energibesparelser

For at opné energibesparelser er det
en god ide at arbejde malrettet og
systematisk med virksomhedens
energiforbrug: Du ber finde ud af,
hvad du bruger energien pa i dag,
og herefter lave en plan for, hvad du
vil gore for at spare. P4 den made
bliver det usynlige energiforbrug og-
sa synligt. Du kan lade dig inspirere
af felgende faser:

Kortlaegning og registrering
Hvad bruger virksomheden energi
pé, og hvor meget bruges der?

Identifikation af forbedrings-
muligheder

Hvad kan du og dine kollegaer gore
for at nedsaette energiforbruget?

Handlingsplan
Hvad er dit mal for energiforbruget,
og hvad har du valgt at gere?

Evaluering
Efter et stykke tid — typisk 3-6 ma-
neder - folger du op pa din plan.
Gik det, som det skulle? Hvad har
du sparet?

Anvend energibesparende

lyskilder

Der er mange besparelser at opna

ved den rigtige belysning.

* Brug kun gledepzerer, hvor du
onsker god farvegengivelse, og
hvor lyset braender i kort tid.

* Brug sparepaerer, og spar 75% pa
elforbruget.

* Brug kun halogenbelysning for at
fremhaeve saerlige varegrupper.

« Skift halogenpaerer ud med metal-
halogenpzerer (koldtlyshalogen), sa
sparer du ca. 30% pa elforbruget.

Teend forst kekkenapparaterne,
nar de skal anvendes

Teend ferst ovn, kogeplader og gas-
blus, nér de skal bruges. Undersag,
hvor lang tid apparaterne er om at
blive varmet op, og saet et maerke,
sé alle véd det! Udnyt den tid,
apparatet er om at varme op, til at
tilberede maden — og udnyt efter-
varmen. Sluk for apparatet, 15
min. for maden er ferdig. Seet
maden i den kolde ovn - tilbered-
ningstiden forlaenges ikke.

Brug fastfoodudstyret
energirigtigt

Fastfoodudstyr bliver ofte teendt
lang tid fer abningstid og kerer
hele dagen. Teend ferst, nar det
skal bruges! Undersog tillige, om
det er nedvendigt at have en hgj
temperatur i hele abningstiden.
Hvis ikke, s& skru ned! Undersgg
ogsda, om der er mulighed for at
overdaekke apparaterne med et lag
for at holde pa varmen.
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Serg for korrekt temperatur

Som hovedregel anbefales en
temperatur pa 2-5 °C for kelevarer,
10 °C for svalevarer og -18 °C for
frostvarer. For hver grad, tempera-
turen kan haeves, spares der 2-5%
energi.

Begraens antallet af
keleskabe/frysere

Nogle har op til 10 store og sma
kummefrysere og naesten lige sa
mange kele- og fryseskabe. Men
elforbruget til de mange apparater
er stort. Samtidig forringer de
arbejdsklimaet med meget stoj,
stor varmeafgivelse og ikke mindst
al den tid, der skal bruges pa ren-
goring og afrimning. Underseag, om
det er muligt at have faerre og ster-
re keleskabe.

Fyld opvaskemaskinen helt op

Teend ferst opvaskemaskinen, nar
den er helt fuld. Benytter du en
heetteopvasker, ber haetten lukkes
ned, nar den ikke er i brug. Derved
mindskes varmetabet, og fugtafgivel-
sen til rummet undgas. Opvaske-
vandet ber ikke veaere mere end
65 °C. Skyllevandet skal vaere 80 °C.

Sluk for standbyapparater

Alle apparater med en lysende gren
eller red peere bruger strom, nar de
er pd standby. Sluk derfor pa kontak-
ten, ndr apparatet ikke bruges.



